
 
 

M E N Ú   L L E V A N T  /  M E N Ú   L L E V A N T 
 

Apéritif de la maison / Aperitif 
 

Tapa d’apéritif de proximité et selon la saisonnalité 
Starter tapa of proximity and according to seasonality 

 

Entrées pour partager / Starters to share 
 

Tourte de pain à la tomate et sardines marinés 
Marinated sardine on flatbread with tomato 

Moules à la vapeur / Mussels steamed 
 

Beignets de morue / Codfish fritters 

Calamar à l'oignon / Squid with onion 
 

Plât principal à choisir / Second course to choose 
 

Poisson des halles de Palamós au goût / Fish from Palamós auction market to taste 
o 

Vermicelles dorés aux crustacés et aïoli / Roasted pasta with crawfish and aioli sauce 
o 

Riz noir aux seiches et langoustines / Rice casserole with scampi and cuttlefish and your ink 
o 

Ragoût de poisson des halles de Palamós / Fish from the Palamós auction market stew 
o 

Entrecote au goût / Entrecote to taste 
 

Desserts / Desserts 
 

Gâteau et glaces élaboré dans notre pâtisserie 
Cake and ice creams made in our pastry room 

 

Prix par personne: 29,95 € (T.V.A compris) 
Price per person: 29,95 € (V.A.T. incluided) 

 

Le menu comprend / The menu includes: 
 

Pain artisanal / Artisan bread 
Eau minérale / Mineral water 

Sélection de vins par notre sommelier (une bouteille pour deux personnes) 
Selected wines by our sommelier (one bottle for every two people) 

Infusion de thé ou café / Infusion of tea or coffee 
Petits fours, mignardises / Small sweets oven 


